MOMARCHIA DELLA PERSIA. it
¢irca dis quattro mefi; e fono il cibo continuo dely
la Plebaglia. Quelli; che maturano nella Primas
vera; fono piccoli; e tondi; non cosi quelli del
fine della ftagione, li quali fono migliori; e erel
fecono da’primi nella grandézza; trovandofene mols
ti; che pefano otto 5 e dieci libbre ; € raffomiglia-
n10 al Zucchero mel fapore : ‘Si confervano fotters
ra da un’ando allaltro, e fervono ad imbandire l¢
menfe de’Grandi. Sono tanto amaderi di quel ¢i-
bo 5 che vi fi trovano di quelli ; per quasito fi di:
ce 5 che fono capaci di mangiarne le otto, ¢ le
dieci libbre fenz’ammialarfi ; Li migliori fono repus
tati quelli di Coraffan vicino alla Tartaria; anzi
quefti fi rifpariniano 5 € fi trafportano fino a Hi
Jpaban; per Iufo del Re, ¢ per regalare gli Amis
ci. Il Volgo margia avidamente i Cocomeri , de*
quali una fpezie nafce con' poca 3 o quafi heflus
na femenza . Non gli fpogliano della loro cortecs
cia , e credono , che non fieno inimici della fas
lute «

~ Varj fono anche in’ Perfia i generi delle Uve ;
delle quali i grani fono cosi grandi , che uno fo-
lo bafta a riempier la boccas Il Viso perd d Hix
Jpaban, e di Rifmifch & fatto d'Uva piccola , nella

quale appena fi trovano gli acini ; ma li migliori

Vini fi fanno aShiraz nella feguente maniera ;. Gets
tano le Uve in un vafo di pietra forato da uno
de’ lati verfo il fonde , ed in effd entra un’ Uo-
mo 5 ovvero pit Uomini, ¢che le ¢alca,; fa ufcirne
il fugo s ed entrare in una fpezie di cifterna »
Traggono poi quel mofto; e lo ripongono in gran-
di pignatti ; accio fermentiz e ad ‘effo per quefto

ef-




