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fciandola cosi , fra due ore comincia a fermentare
come la Birra in Europa , e in quattr’ore diventa

ottima a berfi. Mettono quefto liquoreanche inboc-

cie , ma non fi puo confervare pitt di ventiquatts’
ore ; e percio quelli, chelobevono, lo fanno ogni
mattina. Quefta ¢ veramente una bevanda di na-
tura piccante, ma frigida , e cagiona flatti , come
ancora il frutto , quando fi mangia crudo ; ma fe
fi cucina , non.fa male. Della medefima bevanda fi
fa buon’ aceto, ponendola al Sole. '

ueft’ Albero non folamente di ['alimento agli
Abitanti delle Ifole Filippine , ma ancora il veflis
to ; non portando'il volgo aleri abiti., che fatti di
quello. Siccome non fiuttifica, che una volta fola,
cosi quando hanno raccolto i fructi , tagliano I Al-
bero, e lo poflone tagliare in un fol colpo:, effen-
do il fuo legno melto tenero, e fottile , encro cui

& racchiufa la midolla. Cavata che hanno'la fcomza

efteriore, lo fpezzano in quattro parti , e lo efpon-

gono al Sole ; ove feccatofl in ‘due o tre giorni 5

vanno le Donne a tirarne i fili pint fini , de’ quali

fanno drappi per veftirfi. La tela, che fi fa datali

fili , € molto ruvida , e fi confuma prefto , quando
fi adopri nuova, e frefca ; e quando fia bagnata
fi rende- alquanto umida , - e ivifchiofa. Le: pezze ,
che fe ne fanno, non fogliono  effere, che nove
braccia di QOlanda lunghe.

L’ Albero Bonano raffomiglia cosi nella forma ,
come nella grandesza al precedente ; ma il frutto
non & per 1i metd cosi grande , né cosi dolce ,
ma-fi-adopra’ pilt che il primo per bevanda.
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- It Signor Dampicr ci afficuta ;- che' a - Mindanas




