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la quale va ferpeggiando intorno agli alberi, e vi
fi avviticehia comme appunto il Pepe di quefto Pae-
fe , raffomigliandolo anzi nelle foglie medefime ,
benché quefte abbiano molto pid dell’ aromatico. 11
fuo frutto ¢ molto raro, fimile al Pepe lungo, an-
ch’ effo pure aromatico.

Di quefti due ingredienti {i compone il Pinang,
o Betel nel modo che fiegue. Si taglia la Noce del
Pinang in due, quattro, od otto pezzi fecondo la
fua mole; fi pigliano di poi le foglie del Berel, e
fi bagnano con calcina diffatta in acqua, a cui la
Nobiltd di rango aggiugne Mufchio, Ambra, Can-
fora , ec. Le dette foglie fi ravvolgono a cartoc-
cio, e dentro vi fi mette il Pinang tagliato a pez-
zetti, come dicemmo. Benché fembri a noi quefta
compofizione molto ingrata, agl’Indiani pero , che
ne hanno I'ufo, pare molto deliziofa. Convien no=
tare, che , fe le foglie del Betel non fi condiffero
colla calcina , farebbero la faliva di chi le maftica
di color verde , laddove la calcina rendela di color
roffo, e fi fuole fputar fuori in qualche vafo d’oro,
d’argento , o d’altra materia pit vile fecondo la
condizione , e le facolta delle Perfone. Quefti Vafi
fi portano di continuo dagli Schiavi dietro a’ loro
Padroni infieme con Scatole d’argento , o di Coc-
co, ripiene di Pinang , Betel 5 calcina, cogli ftros
menti neceffarj per la detta compofizione, val’a dire
con una forbice , un coltello, ec. E quefta & la pri-
ma cofa, che fi regala da’ Nazionali a chi va loro a
far vifita , fendo impaccio delle Donne di cafa il
prepararla fi> Bacili. La forza di quefta compofta
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