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I Polonia fabbricano quella, che chiamano Mulfa,
ed in Varfavia hanno il coftume di mefcolarla ,
non folamente con il Mele, ma con fugo di pere,
di ciriegie, e cofe fimili dolcificanti. La differenza,
che pafla tra Birra e Birra procede dalla diverfa
materia adoperata nella fua compofizione ; alcuni
fervendofi di Frumento, altri ’Avena, o d'Orzo,
di Pomi , ed altre fimili cofe. Quefta parrebbe
la bevanda riferbata alli Contadini, ad ogni modo
anche li Nobili non la sdegnano in tempo d’lnver-
no particolarmente , facendola diftillare , con anifi;
o con canella, o con altre Droghe oderofe. Ben-
ché tanto fi parli della Birra, non fia perd chi s’
immagini , che manchi a quefto Paefe affatto il
Vino, poiché in alcuni fiti de’ Monti Carpazj fe ne
fa di talmente buono , che moite volte € prefo in
ifcambio per Vino del Tokai. Se ne trova in oltre
di ‘melte forte, come farebbe a dire di quello di
Ungheria, di Spagna, di Francia, d’Italia , e della
Germania » Si dice , che quello di Ungheria fia pilt
generofo di quello. di Spagna, e perche debbe con-
durfi per la ftrada de’Monti Carpazj con il mezzo
di Veture tirate da Bovi, & venduto a cariflimo
prezzo. 11 pid feelto, e migliore di tale forca di

Vino ¢ venduto venti Schelini d’ Inghilterra una

pentola , in cui poffono capire allo incirca ‘quattro
libre ‘di Vino. Quello d’Iralia & trafportato per via
di terra, ma non ha molto confumo. Quelli di
Francia , e del Reno vengono da Danzica, ove ca-
pitano per la ftrada del Mare Baltico , ma di for-
za cedono alli gid nominati.

Ne’ tempi addietro fi coftumava di non porre fo-
pra




